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Natal no 550°
No 550°, o fogo é o centro de tudo. A chama da lenha inspira 

cada prato, cada aroma, cada momento. Cozinhar com fogo 

é cozinhar com tempo. É saber quando parar, quando deixar 

ganhar cor. É dar ao prato um toque que só a chama sabe dar.

Mais do que uma refeição, oferecemos uma experiência sensorial 

guiada pelo sabor, pelo fumo e pela criatividade da nossa 

cozinha.

 

Neste Natal, celebramos consigo: menus especiais, cocktails 

assinados e uma equipa dedicada para transformar o seu evento 

numa experiência 550°: com cozinha de fogo e detalhes que 

aquecem cada momento.
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menu Pizza 25€ 
POR PESSOA

MÍNIMO 10 PESSOAS

COUVERT 
1 PARA CADA 3 PESSOAS

Pão de massa mãe grelhado, manteiga noisette  
e azeite fumado

ENTRADAS 
1 PARA CADA 2 PESSOAS

Pimentos Padrón na brasa

PRATO PRINCIPAL 
1 POR PESSOA

Pizza de alcachofra e cogumelos  
ou  
Pizza Margherita  
ou  
Pizza Ventricina

SOBREMESA 
1 POR PESSOA

Banoffee

menu Arrozes  
   de Forno

38€ 
POR PESSOA

MÍNIMO 10 PESSOAS

COUVERT 
1 PARA CADA 3 PESSOAS

Pão de massa mãe grelhado, manteiga noisette  
e azeite fumado

ENTRADAS 
1 PARA CADA 2 PESSOAS

Pimentos Padrón na brasa  
e Tábua de enchidos alentejanos 100% bolota,  
com pão de massa mãe grelhado

PRATO PRINCIPAL 
1 PARA CADA 2 PESSOAS

Arroz de forno de peixe do dia com alho francês  
grelhado e beurre blanc 
ou  
Arroz de forno de Rib eye, cogumelos e maionese de alho 
ou   
Arroz de forno com legumes grelhados e pickles  
de sementes de mostarda

SOBREMESA 
1 POR PESSOA

Crumble de abacaxi grelhado 
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suplemento 
Bebidas I

Assobio, Esporão · Douro 
Branco ou tinto  
1/2 Garrafa por pessoa 

ou
Sangria branca, rosé ou tinta 
1/2 Jarro por pessoa  

ou
4 Imperais 0,30cl  
por pessoa  

Café

9€ por pessoa 

suplemento 
Bebidas II

Herdade dos Grous, Esporão · Alentejo 
Branco ou tinto  
1/2 Garrafa por pessoa 

ou
Sangria branca, rosé ou tinta 
1/2 Jarro por pessoa  

ou
4 Imperais 0,30cl  
por pessoa  

Café

14€ por pessoa 

welcome 
drink

Mojito; Caipirinha; Gin Tónico Bombay

5€ por pessoa 

40€ 
POR PESSOA

MÍNIMO 10 PESSOAS

menu no Fogo
COUVERT 

1 PARA CADA 3 PESSOAS

Pão de massa mãe grelhado, manteiga noisette  
e azeite fumado

ENTRADAS 
1 PARA CADA 2 PESSOAS

Mexilhões no fogo à Bulhão Pato 
e Pão de alho, parmesão e cebolete

PRATO PRINCIPAL 
1 PARA CADA 2 PESSOAS

Lagartos de porco preto Laborela e Picanha Angus grain fed 
com batata frita e esparregado

SOBREMESA 
1 POR PESSOA

Tarte de limão merengada

Prazos de cancelamento e penalizações: Cancelamento até 1 mês antes do evento – penalização de 50% do valor total da reserva. 
Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento – penalização de 75% do valor total da reserva. 
Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, será debitado na sua totalidade.

Reserva e garantia do evento: Para confirmação do evento terá de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, não 
reembolsável, e os restantes 50% até 14 dias antes do evento. A factura final só será emitida após pagamento total e após o evento.

Os nossos pratos podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestígios de alimentos que podem provocar alergias ou intolerância 
alimentar. Se necessitar de informação sobre a composição detalhada dos pratos, consulte, por favor, os nossos colaboradores antes 
de efectuar o pedido. IVA incluído.

Inclui organização e acompanhamento do evento e sistema de som (mediante disponibilidade). 
Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade).
Propostas de animação mediante pagamento adicional. IVA incluído à taxa legal em vigor.  

INFORMAÇÕES E RESERVAS  ·  T 211 147 831 | E book@550graus.pt


