COUVERT

RESTAURANT & BAR

P3o de Massa Mae Grelhado, Manteiga Noisette e Azeite Fumado | 5

Gluten - lactose

ENTRADAS

Tabua de Enchidos Alentejanos 100% Bolota, com PZo de Massa Mae Grelhado |14

Gldten

Pimentos Padréon na Brasa | 6

Mexilhdes no Fogo a Bulhdo Pato & | 8

Moluscos

PIZZAS

Presunto, Pistachio e Parmesao |16

Gluten - lactose - frutos de casca rija

Alcachofras e Cogumelos |15

Gluten - lactose

Margherita |13

Gluten - lactose

Pepperoni e Guanciale |17

Gluten - lactose

Queijo e Fiambre |14

Gluten - lactose

Ventricina ¢ |15

Gluten - lactose

NA BRASA

Legumes assados no carvao, burrata |16
e paleta de porco preto alentejano

Lactose - frutos de casca rija

Cogolhos Grelhados, Pico de Gallo, |14
Manga e Abacate

Batata Assada, Espinafres |13

e Mel de Alho

Lactose

Couve Coragdo Grelhada, Chili Oil, |15
Romesco e Sour Cream 4

Gluten - lactose - frutos de casca rija - soja

ARROZES DE FORNO
[ 2 Pax]

Peixe do dia | 41

Alho Francés Grelhado e Beaurre Blanc
Gluten - lactose - peixe

Vegetariano | 36

Legumes Grelhados e Pickles de Sementes
de Mostarda

Gluten - mostarda

Camarao Tigre | 43

Lima e Maionese Kimchi

Gldten - ovo - mostarda - crustaceos

Rib Eye | 44

Cogumelos e Maionese de Alho

Gluten - ovo - mostarda

Mini Calzones Picantes (un.) L | 6

Gluten - lactose

P3o de Alho, Parmeséao e Cebolete |7

Gluten - lactose

NO FOGO

Entrec6te Angus Grain Fed | 35
Uruguai 250 g

Picanha Angus Grain Fed | 22
Uruguai 200 g

Flat Iron Angus Grain Fed | 24
Uruguai 200 g

Vazia Angus Grain Fed | 26
Uruguai 250 g

Lagartos de Porco Preto Laborela |19
Alentejo - Portugal 200 g

Tomahawk de Porco Preto Laborela | 63
Alentejo - Portugal 700 g [ 2 Pax ]

Tomahawk de Vaca Angus | 90
Irlanda 1,1 kg [ 2 Pax ]

Hamburguer 550° | 14
Cebola Caramelizada, Cheddar, Bacon
e Maionese de Pimentos Assados

Gluten - lactose - Ovo

Hamburguer 550° V | 14
Pleurotus Grelhados, Cebola Caramelizada,
Cheddar e Maionese de Pimentos Assados

Gldten - lactose - ovo

ACOMPANHAMENTOS

Legumes na Brasa | 5

Batata Frita comn Maionese de Alho |5

Ovo

Esparregado | 6

Lactose

Puré de Batata Trufado | 8

Lactose

SOBREMESAS

Limao e Merengue |7

Gluten - lactose - ovo

Crumble de Abacaxi Grelhado | 6

Gluten - lactose

Banoffee | 8

Gluten - lactose

PRATOS



RESTAURANT & BAR

AGUAS SUMOS REFRIGERANTES
NATURAIS

Agua Luso 1L |3 Coca-Cola |3
Agua Luso com gas 1L |5 Limonada de Manjericdo | 4 Coca-Cola Zero |3
Agua Ténica Schweppes | 3 Limonada de Frutos Vermelhos [4 e Tea Limzo | 3
Agua Castelo |3 Sumo Laranja Natural |5 Ice Tea Péssego | 3

CERVEJAS SANGRIAS CAFETARIA

Copo Jarro

Heineken 30 cl | 2 Branca 5 19 Café |15

Heineken 50 cl | 4 Tinta 5 19 Café Abatanado | 2.5
Sagres preta 33 cl | 3 Rosé 5 19 Café Duplo |3
Corona33cl | 4 Espumante 7 24 Café com Leite | 2.2
Heineken sem Alcool 33 cl | 3 Capuccino | 3.5
Bandida do Pomar 30 cl | 3.5 Chas |3

Bandida do Pomar 50 cl | 5

DESTILADOS E LICOROSOS

GIN & TONIC WHISKY TEQUILA

Bombay Dry |7 Jameson |7 Camino Real Blanca |7
Tanqueray | 8 Johnnie Walker Red | 8 Patrén Reposado |14
Bombay Sapphire | 8 Johnnie Walker Black |10
Beefeater 0,0% Alc. | 8 Jack Daniel’s |9

: VODKA
PREMIUM

Bulldog |10 LICORES Eristoff |7

Grey Goose |12

Nordes |10 Licor Beirdo |5 Absolut | 8
Hendricks |12 Améndoa Amarga | 5
SulDry [ 1 Baileys |5

Monkey 47 |15 LICOROSOS

Gin Mare |12 RUM & AGUARDENTES

Havana Club 7 Anos |10
Diplomatico Reserva |12
Bacardi |7

Porto Graham’s 20 Anos | 12
Velha Adega Velha 12 Anos |12
Velha CRF Reserva |7
Moscatel de Setubal | 6
Porto LBV Dow’s | 6

COCKTAILS 550° COCKTAILS CLASSICOS

Passion Martini | 9 Margarita |7
Vodka Aromatizada com Baunilha, Maracuja e Twist de Citrinos

. Caipirinha | 6
Mr. Campari |10 -
Tequila, Campari, Agave, Toranja Fresca e uma Pitada de Sal MOJ'tO | 7
Dolce DAmore |10 Pisco Sour |8
Gin de Frutos Vermelhos, Campari, Lillet Rosé e Citrinos Moscow Mule | 7
Patapesto |12 Aperol Spritz |8

Gin Mare, Majericdo, Lima e Soda

Passion Spritz | 11

Espumante, Licor de Maracuja, Lillet, Menta e Citrinos

Os nossos pratos ou bebidas podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestigios de alimentos que podem provocar alergias
ou intolerancia alimentar. Se necessitar de informag&o sobre a composigdo detalhada dos pratos, consulte, por favor, os nossos
colaboradores antes de efectuar o pedido. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado
se ndo for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. Taxa por saco 0,10€ ou taxa por caixa de cartdo 0,20€. (DL152-D/2017
aditado pelo DL 102-D/2020). Este estabelecimento dispde de livro de reclamagdes. Seja responsavel, beba com moderagéo.
IVA INCLUIDO | PREGOS EM EUROS

BEBIDAS



RESTAURANT & BAR

CHAMPANHE

Laurent Perrier Brut - Champagne

ESPUMANTE

Murganheira Super, Reserva, Bruto - Tavora - Varosa

BRANCOS

Bico Amarelo - Vinho Verde

Assobio - Douro

Melange a 3 - Dao

Catarina - Setubal

Vicentino - Alentejo

Bom Malandro - Douro

Herdade Grous - Alentejo

Vallado Prima - Douro

Espordo Reserva Biologico - Alentejo

Valle Pradinhos Reserva - Tras-os-Montes

ROSE

Assobio - Douro
Melange a 3 - Dao

Vallado - Douro

TINTOS

Assobio - Douro

Melange a 3 - Dao

Bom Malandro - Douro

Herdade Grous - Alentejo

Carm Reserva : Douro

Monte Da Peceguina - Alentejo

Espordo Reserva Bioldgico - Alentejo
Valle Pradinhos Reserva - Tras-os-Montes
Herdade Grous Moon Harvest - Alentejo

Valle Pradinhos Grande Reserva - Tras-os-Montes
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